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Tylose Lim

10 ml Tylose
400 ml vand
Lidt Atamon klar som konserveringsmiddel

Bland Tylosepulver med kogende vand, da tylosen klumper meget sterkt.
Brug nu stavblenderen sa laenge, at oplesningen bliver en homogen klar masse, indtil vaesken

begynder at blive geléagtig og glat. Tilsat 1 kapsel atamon, nér limen er afkelet.

Held 1 smé déser, evt. renvaskede cremedaser med skruelag og gem 1 keleskabet.
Tylose Lim anvendes til alt klaebearbejde, bade sugarpaste, flowerpaste, tylosepaste og marcipan.

Du kan til enhver tid halvere mangden, inden du laver den, da der kommer meget lim ud af 1
portion.

Gar der kage i kagen, som skal bages til dagen, far du hjcelp i panikken, ring til KageButikken!



