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Leer at sprojte en Daisy (Margurit)

Redskaber:

Forberedelse:

Glasur
Lille rosentyl 8mm lige eller Smm med kommasvaj. ‘ \

Lille rundtyl fx 5 mm
Blomstersem

Papir Skabelon
Sprejtepose
Adapter \<

Q.

Lav ferst din sprejteglasur middel til hard. Dette er en relativ flad blomst, som ikke kraver
den hardeste glasur.

Gor din sprajtepose klar med adapteren.

Sprejt en lille klat glasur pa blomstersemmet, og ”lim” din

papirskabelon fast pa blomstersemmet. S& er vi klar.

Pastafarve — gul til centrum

Arbejdsanvisning:

1.

Hold rosetyllen 1 45 grader fra overfladen af papirskabelonens
centrum. Den brede side skal vaere udad, den smalle ende skal
pege skrit ned mod centrum pa skabelonen. Tryk nu pa
sprejteposen og sprejt op langs stregen, lav en lille bue for
enden og sprojt tilbage igen — hele tiden inde for samme felt 1
skabelonen.

Gentag nu denne teknik sa du ender med at have mellem 8-12 kronblade.

Sproejt nu til sidst centrummet, hvor glasuren forst er indfarvet med en gul pastafarve. Du
skal holde posen lodret 90 grader og sprojte lige pd centrum af den faerdige blomst.

Gar der kage i kagen, som skal bages til dagen, far du hjcelp i panikken, ring til KageButikken!



