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Leer at sprojte en Chrysanthemum
Redskaber: -

e Glasur g )
Lille liljekonvaltyl 5 eller 8 mm. \u
Lille rund tyl 5 mm.
Blomstersem
Papir Skabelon
Sprejtepose
Adapter
Pastafarve — gul til indfarvning

Forberedelse:
e Lav forst din sprejteglasur middel til hard. Dette er en relativ
flad blomst, som ikke kraever den hardeste glasur.
e Gor din sprejtepose klar med adapteren.
e Sprojt en lille klat glasur pa blomstersemmet, og ’lim” din
papirskabelon fast pa blomstersemmet. S& er vi klar.

Arbejdsanvisning:
1. Sprejt forst en rund knop af gul glasur i centrum. Det er denne knop, som resten af blomsten
tager udgangspunkt i. Brug den runde 5 mm tyl og hold sprgjteposen i 90 grader lodret.

2. Skift tyl til liljekonval, halvbuen skal vare nedad. Pres og traek glasuren ud til den neaste
ring pé papirskabelonen. Loft tyllen en smule 1 45 grader og slip trykket. Lav nu resten af
kronbladene hele vejen rundt i cirklen.

3. Gentag nu teknikken med de naste kronblade, der skal sprgjtes ovenpa de blade, du lige har
sprojtet, en smule forskudt og bladene skal ligeledes vare kortere.

4. Gentag hele tiden teknikken, indtil du har sprejtet helt ind til centrum.
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Gar der kage i kagen, som skal bages til dagen, far du hjcelp i panikken, ring til KageButikken!



