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Isomalt

Isomalt er en sukkeralkohol fremstillet pé basis af sukker, det smager som sukker og det ligner
sukker, MEN isomalt indeholder kun ca. halvt s mange kalorier som sukker og er derfor velegnet
til diabetikere. Isomalt belaster ikke diabetikeres folsomme stofskifte, derimod imedegar produktet
deres energibehov.

Isomalt er forskellig fra andre sukkererstatningsprodukter ved, at de fremstilles af cellulose, stivelse
eller laktose. Isomalt er det eneste sukkererstatningsprodukt som udelukkende laves pa sukkerroer -
derfor har produktet en ren sedme uden eftersmag.

Isomalt anvendes ogs4 til sukkerkunst, som traekkes nar det er lunt og terre op nér det bliver koligt.

Man kan lave de mest fantastiske blomster, blade mm. med Isomalt indfarvet med pastafarve og
praegninger med fx en silikoneform.

Gar der kage i kagen, som skal bages til dagen, far du hjcelp i panikken, ring til KageButikken!



