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Flede Stabilisator Fledex

Fladex er en fladeskums stabilisator, der forbedre piskningen, s& fleden bliver mere luftig og giver
flodeskummet en mere fyldig smag. Den gor samtidig lidt mere stiv og giver derfor bedre hold pa
flodekager, forbedrer piskningen.

Brugervejledning
3-5g/liter kold flede tilsattes for piskning.
Ingredienser: Majsmel, 50%dinatriumpyrofosfat E450.

Gar der kage i kagen, som skal bages til dagen, far du hjcelp i panikken, ring til KageButikken!



