
KageButikken 
 
 

 

 

Kontor: Flinterenden 4, 4 th., 2300 København S 

Butik: Roholmsvej 15, 2620 Albertslund, Tlf. 48 24 60 48/ 26 17 09 73 

CVR nr. DK 26 80 78 83, www.kagebutikken.dk, info@kagebutikken.dk 

Går der kage i kagen, som skal bages til dagen, får du hjælp i panikken, ring til KageButikken! 

 

 

 

 

Alaska 666  

Alaska 666 er et gelatine pulver lavet på oks og kaldes derfor også Hallal gelatine. 

Erstat den almindelige gelatine i fromager, madretter mm., hvis du er i tvivl om selskabets 

madkultur.  

 

Fordelen ved Alaska 666 er, at den er god til større portioner, da den ikke trevler, Perfekt til frost 

mad. Den er både frysefast og syrefast 

Holdbarhed - 15 måneder fra produktionsdato i lukket original emballage 

 

Dosering 

20g Alaska 666 

30g Vand ca. 40
0 
 

Svare til bindeevne som 3 blade husblas 

 

Brugervejledning  

AE 666 blandes med vand ca. 40
0 
og bruges herefter som husblas. Det er ikke en færdig fromage, 

men en ren erstatning for husblas. 

 

Næringsværdi pr 100 g 

Kulhydrat Fedt Protein Kcal100 Kj100 

60 0 34 393 1643 

Fiber Alkohol    

0 0    

Ingredienser: Sukker, gelatine (Okse)  

 


